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SWISS SPIRITS AWARD 2019 
 

 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Dieses Jahr fand die zweite Gala des Swiss Spirits Award mit Preisverleihung im Kursaal Bern statt. Der 
Swiss Spirits Award wurde vom Weinmagazin VINUM ins Leben gerufen. 
Die Jury mit Mitgliedern aus allen Regionen der Schweiz richtete sich bei der 
Bewertung nach den Kriterien von «Best of Swissness».   
Juryleitung hat die Hochschule Changins.  
Professionelle Jurymitglieder sind u.a. Dozent der Hotelfachschule Lausanne, 
verschiedene Spirituosensommeliers und Barkeeper, Chefredaktor VINUM. 
Besonderen Wert wird bei den traditionellen Edelbränden auf die Typizität gelegt.  
 

6 x Gold und 3 x Silber 
für unsere Fruchtbrände 

davon zwei mit der höchsten Punktzahl als Kategoriensieger 

URS HECHT Pflaumenbrand Holzfass 42% KATEGORIENSIEGER 
URS HECHT Berner Rosenapfelbrand 42% KATEGORIENSIEGER 
URS HECHT Williamsbrand Holzfass 42% 
URS HECHT Williamsbrand LIQUEUR  32% 
Vieille Williams im Barrique 40% 
Vieille Prune im Barrique  40% 
URS HECHT Himbeerenbrand  42% 
Marc Gewürztraminer  40% 
KirschTeresa im Barrique 40% 

 

 
 

Wir sind stolz auf diesen Erfolg. Erlesene Früchte vom Hochstamm. 
Einzigartige Handwerkskunst seit drei Generationen. 

Einheimische Früchte – ein Geschenk der Natur. 

Der Brenner: URS HECHT 
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LINIE URS HECHT HOLZFASS 
 
Naturbelassen, im Holzfass gereift. Über 5 Jahre im Naturkeller der Familie Urs Hecht. 
Diese Barrique Brände werden nur in den besten Früchtejahren hergestellt. Auserwählte Früchte spezieller 
Terrains werden von Hand gelesen und nach dem Brennen für mehr als fünf Jahre in 225 Liter 
Barriquefässern gelagert. Diese naturbelassenen Brände sind ein Genuss für Nase und Gaumen.  
Ein Produkt für Kenner und Geniesser. 

 

URS HECHT Apfelbrand Holzfass 42% 

URS HECHT Pflaumenbrand Holzfass  42% 

URS HECHT Williamsbrand Holzfass   42% 

URS HECHT Traubenbrand Merlot Holzfass  42% 

 

 

 

 

 

 

URS HECHT LIQUEURE  
 
Diese Fruchtbrände vom Hochstamm werden zwischen 2-7 Jahre im Holzfass gelagert. Anschliessend 
entsteht daraus dieser milde, in der Nase fruchtige Liqueur. Lieblich im Abgang.   
 

 

 URS HECHT Kirschbrand LIQUEUR 32% 

 URS HECHT Pflaumenbrand LIQUEUR 32% 

 URS HECHT Williamsbrand LIQUEUR  32% 

 

 


